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1. Erdbeer-Aioli - 5,00 €
Hausgemachte Erdbeer-Aioli

2. Gambas .Costa Vista” - 9,90 €

Panierte Garnelen mit Aioli-Creme

3. Calamares Fritos - 6,90 €
- Frittierte Tintenfischringe
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4. Fruhlingssalat mit Garnelen & Friichten - 16,90 €

Frische Blattsalate mit Rucola, saftigen Garnelen und saisonalen
Friichten wie Mango und Erdbeeren, verfeinert mit Fetakase
und Niissen, serviert mit fruchitgem Erdbeer-Dressing - -

5. Pasta Fresa — 17,50 €

o 55 Mit gebratenen Hahnchenbruststreifen in einer plkanten SaFran Sahne Sauce

Erdbeeren, Gartenkraiitern und Schafskase B AU R @f\,,-‘;;_- -’ ‘
o » f":";:'%*fg:_;?i.}.‘.f?g",&f’»’,ra.‘*~'~’f._; T Ot N 2
4. 6. Schweinesteak - 21,50 € R AR @%&,{ Gt

et 5 280 g vom Grill mit Pteffer-Sahne-Sauce, griinem Spargel und
T on Cherrytomaten in Ohvenol geschwenkt, dazu Sesam, Ch|I| und

A
SN B und Kroketten ;:
B agh

7. Golfer Steak — 28,50 €
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: 9. Lamm-Pfiannchen - 24,50 € " : o
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10. Churros - 5,50 € X XS
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